L Y 4 Aminosavak

Mik azok az aminosavak?

Az aminosavak a fehérjék épitéelemei. Fehérje sziikséges az
izomzat fejl6déséhez, a ndvekedéshez, valamint a legtobb
testfunkcio is fehérjét igényel. A szervezet az el6forduld
22 aminosav nagy tobbségét el tudja allitani,de léteznek
ugynevezett esszencialis aminosavak amiket takarmannyal
kell bevinni, ezek eldallitdsara ugyanis az allati szervezet
nem képes.

Miért fontos azaminosavak alkalmazasa
a takarmanyban?

A szervezet szémdéra sziikséges aminosavak pétlasara a
takarmanyokat szintetikus aminosav kiegészitéssel latjak
el, hiszen ez biztositja az allatfaji, kornak és hasznositasi
tipusnak megfeleld fehérje illetve aminosavszinteket
legkoltséghatékonyabban.

A leggyakoribb aminosavak:
v’ lizin

v" metionin

v' treonin

v’ triptofan

Beltartalmi paraméterek:

A takarmdny recepturdk Osszedllitdsa soran az idedlis fehérje elv alapjan kalkuldljdk ki a fehérje-aminosavak megfelel$
aranyat. Ennek lényege, hogy az allat szdmara készitett takarmany fehérje tartalmaban, aminosav Osszetételében, azok
egymashoz viszonyitott ardnydban teljes mértékben kielégiti az allat sziikségleteit kordnak, ivardnak, termelési tipusdnak
megfeleléen. Nincs limitaléd aminosav vagy olyan, amifeleslegben lenne jelen a keverékben. Nem terheljiik az dllat szervezetét,
emésztérendszerét a tobbletfehérje bevitellel, annak aminosavva alakitasaval.

A takarménnyal bevitt optimalis fehérje az izomfehérje épitéséhez, ezaltal a haszonallataink termeléséhez elengedhetetlen.
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