Extrahadlt széjadara

Mi is az az extrahalt szojadara?
No6vényi fehérjetakarmany, a széjaolaj gyartas mellékterméke.

Hogyan késziil?

A szbjababbdl - megfeleld hékezelés utdn - sajtolassal és oldoszeres extrakcidval kinyerik az olajat. A gyartasbol visszamarado
melléktermék a széjadara. A hazdnkban elérhetd takarméanyozasi célu széjadara alapanyagaul tulnyomérészt genetikailag
maodositott (GMO), dél-amerikai eredetl babot hasznalnak fel, azonban lehetdség van az egyre inkdbb teret hddité Un. non
GMO széjadara beszerzésére is.

Felhasznalasa a takarmanyozasban

A szdjadara az allattartasban és hizlalasban nélkilézhetetlen fehérjetakarmany, nélkiile ma mar elképzelhetetlen a modern
allattenyésztés, az iparszer( hus- és tojas termelés. Valamennyi allatfaj szivesen fogyasztja és jol értékesiti.

A hoékezelés hatasara a széjabab antinutritiv anyagai inaktivalodnak, ezért a dara fehérjéi rendkivil jol hasznosulnak, biologiai
értékiik az allati fehérjékét is megkdozeliti. Fehérjéjének aminosavgarnituraja kiegésziti a gabonamagvakét, ezért gyakorlatilag
a haszonallatok takarmanyanak egyik legfontosabb 0sszetevéje. A feldolgozas tipusatol fliggdéen magas (44-49 %), lizinben
gazdag fehérjét tartalmaz.

A masodosztalyu extrahalt széjadara bazis beltartalmi paraméterei:

Nedvesség maximum 12,5 %
Nyersfehérje 45,5 %

Nyerszsir maximum 2 %
Nyersrost maximum 7 %
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